KIMBRER KROENS NYTARSMENU 2025

* Tapas-forret med: Hjemmegravad laks med hovmestersauce ¢

Kyllingeroulade med karry/mango-dressing
Roget okseinderldar med parmesan og balsamico
Serveres med friskbagt bred og smer

* Jordskokkesuppe med chiliristede tigerrejer og urteolie

*Oksemorbrad med redvinssauce, urtekartofler, honningristede rodfrugter
og baconbonner

*Havtorndrem pa chgkoladebund - Ieekker kage med havtornmousse’

Pris pr. person:

2 retter kr. 295.00

3 retter kr. 360.00

4 retter kr. 410.00

Lidt ekstra til aftenen:

R 10 kransekagetoppe - kr.75 -
@ Natmad: minicroissanter med honsesalat m.m. - 58,-

Hovedretten skal varmes i egen ovn. Ved afhentning udleveres en udferlig
vejledning.

Bestilles senest 27. december - der tages forbehold for udsolgt.

Afhentes mellem kl. 14 og 15

Gor nytdrsaften leekker og nem - fra Kimbrer Kroen i Aars

TIf. 98 62 19 66 eller Mail@kimbrerkroen.dk
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