
  KIMBRER KROENS  NYTÅRSMENU 2025 

* Tapas-forret med: Hjemmegravad laks med hovmestersauce 

Kyllingeroulade med karry/mango-dressing 

Røget okseinderlår med parmesan og balsamico 

Serveres med friskbagt brød og smør 

 

* Jordskokkesuppe med chiliristede tigerrejer og urteolie  

 

*Oksemørbrad med rødvinssauce, urtekartofler, honningristede rodfrugter          

og baconbønner 

 *Havtorndrøm på chokoladebund – lækker kage med havtornmousse’ 

 

Pris pr. person:  

2 retter kr. 295.00 

3 retter kr. 360.00  

4 retter kr. 410.00 

Lidt ekstra til aftenen: 

           10 kransekagetoppe –  kr.75,- 

     Natmad: minicroissanter med hønsesalat m.m. – 58,- 

Hovedretten skal varmes i egen ovn. Ved afhentning udleveres en udførlig 

vejledning. 

 Bestilles senest 27. december – der tages forbehold for udsolgt. 

Afhentes mellem kl. 14 og 15 

Gør nytårsaften lækker og nem – fra Kimbrer Kroen i Aars             

________________________________________   

Tlf. 98 62 19 66 eller Mail@kimbrerkroen.dk 

mailto:Mail@kimbrerkroen.dk

